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Weisse Flaschenweine 
 
St. Gallen 
Buchberger Riesling Sylvaner   75cl Fr. 45.00 
Christoph Rutishauser, Thal 
 
Bernecker Riesling Sylvaner  75cl Fr. 42.00 
Schmid Wetli, Berneck 
 
Buchberger Kerner  75cl Fr. 49.00 
Christoph Rutishauser, Thal 
 
Buchberger Sauvignon blanc  75cl Fr. 52.00 
Christoph Rutishauser, Thal 
 
Waadtland 
Féchy „Domaine de Riencourt“ AOC  75cl Fr. 44.00 
La Côte, Hammel SA, Rolle 
 
Epesses „Bon Accueil“ AOC  75cl Fr. 45.00 
Lavaux, Sélection Nüesch Weine, Balgach 
 
Dézaley „Mitre d’Or“  75cl Fr. 49.00 
Lavaux, Sélection Nüesch Weine, Balgach  
 
Wallis 
Notre Johannisberg Valais AOC  70cl Fr. 47.00 
Michel Boven, Chamoson 
 
Italien 
Roero Arneis DOC  75cl Fr. 45.00 
Bonfante & Chiarle, Bazzana, Piemonte  
 
Marche bianco „Evoé“, IGT  75cl Fr. 42.00 
Passerina 
Azienda vinicola Ciù Ciù, Offida 
 
Frankreich 
Grand Ardèche Chardonnay VdP  75cl Fr. 48.50 
Louis Latour, Beaune  
 
Château Thieuley blanc AC  75cl Fr. 54.50 
Cuvée F. Courselle, Bordeaux  
 
Spanien 
Rueda “Valdelapinta” DO  75cl Fr. 44.00 
Verdejo, Bodega Hermanos del Villar, Rueda 
 
Portugal 
Lagar de Darei „Grande Escolha“ Dão DOC  75cl Fr. 45.00 
Encruzado, Bical, Cerceal 
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Rote Flaschenweine  
 
 
 
St. Gallen 
Buchberger Pinot Noir  75cl Fr. 46.00 
Christoph Rutishauser, Thal 
 
Bernecker Pinot Noir „Rosenberg“  70cl Fr. 44.00 
Schmid Wetli, Berneck 
 
Bernecker Pinot Noir Spätlese Barrique  75cl Fr. 57.50 
Schmid Wetli, Berneck 
 
 
Graubünden 
Malanser Pinot Noir AOC 2008/09 75cl Fr. 48.00 
Nüesch Weine, Balgach  
 
 
Waadtland 
St. Saphorin “Cafarou” AOC 2008/09 75cl Fr. 48.00 
Pinot Noir, Gamay, Jean-louis Jomini, Chexbres  
 
 
Wallis 
Ardévine Valais AOC Barrique 2007 75cl Fr. 57.50 
Cabernet, Syrah, Humagne, Merlot 
Michel Boven, Chamoson 
 
 
Tessin 
Merlot del Ticino „Selezione d’Ottobre“ DOC    2008/09 75cl Fr. 46.00 
Fratelli Matasci, Tenero  
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Rote Flaschenweine  
 
Italien 
Chianti Classico Riserva DOCG 2005/06 75cl Fr. 47.00 
Sangiovese, Tenuta Villa Trasqua, Castellina in Chianti  
 
Morellino di Scansano “Campo della Paura” sup. DOC 2007 75cl Fr. 49.50 
Morellino, Colorino, Alicante 
Fattoria Querciarossa, Magliano in Toskana 
 
Brunello di Montalcino „Il Grappolo“ DOCG  2004 75cl Fr. 69.50 
Sangiovese grosso, Fattoria il Grappolo, Montalcino 
 
Nobile di Montepulciano"Pietra del Diavolo" DOCG   2007 75cl Fr. 49.00 
Prugnolo gentile, Lanaiolo, Mammolo 
Tenuta Il Faggeto, Montepulciano   
 
Barolo “Vigna La Volta” DOCG  2005 75cl Fr. 68.00 
Nebbiolo,  
Tenuta La Volta, Barolo 
 
 
 
 
 

Frankreich 
Brouilly „Les Saburins“ AC  2008/09 75cl Fr. 48.00 
Gamay, Louis Latour, Beaune 
 
Fleurie la Réserve AC 2009 75cl Fr. 51.00 
Gamay, Grands Vins, Villa Ponciago 
 
Aloxe Corton „Les Chaillots” 1er cru AC 2006 75cl Fr. 80.00 
Pinot Noir, Louis Latour, Beaune 
 
Château Teyssier, Grand Cru St. Emilion AC 2007 75cl Fr. 61.50 
Merlot, Cabernet Sauvignon, J. Maltus Ch. Teyssier, St. Emilion 
 
Château de Cruzeau, Péssac-Léognan AC 2005 75cl Fr. 61.00 
Merlot, Cabernet Sauvignon, André Lurton, St. Médard d‘Eyrans 
 
Château Laroze, Grand Cru Classé St. Emilion AC  2007 75cl Fr. 73.00 
Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon 
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Rote Flaschenweine  
 
 
Spanien 
Rioja Crianza “Castroviejo” DOCa 2007 75cl Fr. 47.00 
Tempranillo, Garnacha, Bodegas Pastor Diaz, Aldeanueva de Ebro 
 
 
Portugal 
Chaminé, Vinho Regional Alentejano, 2009 75cl Fr. 46.00 
Syrah / Aragonez, Cortes de Cime Alentejo 
 
 
 
 
 
 

Schaumweine und Champagner 
 
 
Champagne Laurent Perrier L-P brut  75cl Fr. 77.00 
 
Malanser „Terr Grisch” blanc brut  75cl Fr. 56.00 
Pinot Noir, Nüesch Weine, Balgach 
 
Prosecco di Valdobbiadene DOC  75cl Fr. 44.00 
Angelo Rebuli & Figli S.A. 
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Offene Weine 
 
 
Weiss 
Bernecker Riesling x Sylvaner 50cl Fr. 25.00 
Schmid Wetli, Berneck  
 
Yvorne “Artisans Vignerons d'Yvorne”  50cl Fr. 27.00 
Chasselas, Nüesch Weine, Balgach 
 
Pinot grigio delle Venezie IGT 50cl  Fr. 24.00 
Nüesch Weine, Balgach 
 
 
 
Rot 
Buchberger Blauburgunder  50cl Fr. 29.00 
Christoph Rutishauser, Thal 
 
Bernecker Blauburgunder 50cl Fr. 26.00 
Schmid Wetli, Berneck  
 
Jumilla tinto DO 50cl Fr. 24.00 
Merlot, Nüesch Weine, Balgach 
 
Chianti Classico “Villa Trasqua” DOCG  50cl Fr. 25.00 
Sangiovese, Canaiolo, Malvasia nera   
 
Barbera d’Asti DOC 50cl Fr. 24.00 
Nüesch Weine, Balgach 
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Weitere Getränke 

 
 
Alkoholfreie Getränke 
Appenzeller Mineral still / leise 100cl Fr. 10.00 
Appenzeller Mineral still / leise 33cl Fr.   4.30 
Rivella rot, Coca Cola, Citro, Orange 100cl Fr. 12.00 
Rivella blau /rot , Coca Cola, Coca Cola light  33cl Fr.   4.50 
Süssmost naturtrüb / Orangensaft 100cl Fr. 12.00 
Fruchtsäfte Granini / Taubensaft rot + weiss 20cl Fr.   4.50 
Eistee (nach Saison) offen 100cl Fr. 12.00 
Eistee (nach Saison) offen 30cl Fr.   4.00 
 
 
Tee diverse  Fr.   4.20 
Kaffee, Espresso, koffeinfreier Kaffee  Fr.   4.50 
Cappuccino  Fr.   4.80 
Latte macchiato  Fr.   5.50 
Doppelter Espresso  Fr.   5.50 
 
 
 

Bier 
Schützengarten Edelspez hell 30cl Fr.   4.50 
Schützengold alkoholfrei 30cl Fr.   4.50 
 
 
 

Spirituosen 
Schloss Wartensee Eigenbrand 
Pflümli, Trester, Zwetschgen, Kräuter, Kirsch, Quitten 2cl Fr.   4.50 
 
Williams 2cl Fr.   5.00 
Grappa di Barolo Antica Distilleria Sibona 2cl Fr.   7.50 
Buchberger Marc 2cl Fr.   7.00 
Rémy Martin 2cl Fr.   8.00 
Ballantines / Jack Daniels 4cl Fr.   8.50 
Grand Marnier / Amaretto 2cl Fr.   7.00 
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Hinweise und Bedingungen 
 
1. Reservation 
Anlässe wie Bankette, Buffets und Aperitifs sind erst 
definitiv reserviert wenn die Reservationsbestätigung 
gegenseitig unterzeichnet ist. Änderungen müssen mit 
Schloss Wartensee abgesprochen werden. Für die 
Räumlichkeit werden keine Kosten verrechnet wenn Sie bei 
uns eine Mahlzeit einnehmen. 
 
2. Parallelveranstaltungen 
Sie nehmen zur Kenntnis, dass andere Veranstaltungen neben 
Ihrem Anlass auf Schloss Wartensee stattfinden können. 
Sollten Sie das Schloss mit all seinen Bankett- und 
Seminarräumlichkeiten exklusiv für die Dauer ihrer Feier 
(max. 24 Stunden) benutzen wollen, bedingt dies einen 
Mindestumsatz von Fr. 9’000.-. Sollte dies nicht erreicht 
werden, wird die Differenz aufgerundet.  
 
3. Räumlichkeit / Gedeck 
Im Schloss Saal werden Gesellschaften ab 25 Personen 
verpflegt. Business-Lunches (Die Tische werden mit Papiersets 
und -servietten gedeckt) werden nicht im Schloss Saal serviert.  
Bei Menus unter Fr. 60.- wird für Stoffgedecke ein Zuschlag 
von Fr. 5.- pro Person verrechnet. 
 
4. Personenzahl 
Oft ist es nicht möglich im voraus die Anzahl der Gäste 
festzulegen. Wir bitten Sie uns spätestens 7 Tage vor Ihrem 
Anlass die genaue Teilnehmerzahl bekannt zu geben. Die zu 
diesem Zeitpunkt gemeldete Personenzahl ist verbindlich. 
Differenzen werden verrechnet. 
 
5. Annullation 
Wir bitten Sie, uns eine allfällige Annullation Ihres Anlasses 
so früh wie möglich, spätestens jedoch 60 Tage vorher 
mitzuteilen. Für kurzfristigere Absagen behalten wir uns vor, 
Ihnen 50% des vereinbarten Arrangements zu verrechnen, 
jedoch mindestens Fr. 40.- pro Person. 
Annullationen werden nur in schriftlicher Form akzeptiert. 
Schloss Wartensee behält sich vor, vom Vertrag 
zurückzutreten wenn die Erbringung der Leistung infolge 
höherer Gewalt unmöglich oder unzumutbar ist. 
 
6. Blumen und Dekoration 
Dekoration ist eine Geschmackssache, darum überlassen wir 
am liebsten Ihnen die Raumdekoration. Wenn Sie dies nicht 
möchten, übernehmen wir auf Wunsch Ihren Blumen-
Auftrag. Kerzen sind nur im Festsaal und in der Kapelle 
erlaubt, wegen der Hitzeentwicklung empfehlen wir 
zurückhaltenden Einsatz. 
Das Anbringen von Dekorationsmaterial in unseren Räumen 
bedarf unserer Zustimmung. 
 
7. Menukarten 
Das Menu wird kostenlos auf unsere Schloss Wartensee - 
Kärtchen gedruckt. Wir bitten Sie uns Titel und/oder anderen 
Text bekannt zu geben. Selbstverständlich dürfen Sie eigene 
Karten mitbringen. 
 
8. Musik / Unterhaltung 
Wenn Sie Musiker beauftragen, muss die Dauer der 
Unterhaltung mit Schloss Wartensee abgesprochen werden. 
Musikalische Unterhaltung ist bis 01.00 Uhr gestattet. 

9. Dauer, Verlängerung, Programm 
Verlängerung ist bis 02.00 Uhr möglich. Bitte teilen Sie uns 
mit bis wann Sie Ihren Anlass geplant haben, damit wir 
personell disponieren können.  
Folgende Servicezeiten sind in unseren Preisberechnungen 
inbegriffen: 
Brunch:  10.00 bis 14.00h (bzw. max. 4 Std.) 
Mittagessen:  11.30 bis 15.30 (bzw. max. 4 Std.) 
Abendessen:  bis 24.00h  
Für jede weitere angebrochene Stunde verrechnen wir Ihnen 
Fr. 200.- als Beitrag zu unserem Personalaufwand. 
Sind Reden oder andere Unterbrechungen während des 
Essens geplant, informieren Sie uns bitte, damit wir einen 
reibungslosen Ablauf gewährleisten können. 
 
10. Feuerwerk 
Bedarf einer Bewilligung der Gemeinde Rorschacherberg. 
Das Aufräumen der abgebrannten Feuerwerkskörper liegt in 
der Verantwortung des Veranstalters. Sollten weitere 
Aufräumarbeiten durch uns nötig sein, werden diese 
weiterverrechnet. Ballons mit Metall-Wunderkerzen sind in 
der Landwirtschaftszone nicht erlaubt. 
 
11. Mitgebrachte Speisen 
Das Mitbringen von Speisen und Getränken ist nicht 
möglich. Einzige Ausnahme sind Hochzeitstorten, für deren 
Service wir Fr. 4.- pro Person verrechnen. 
 
12. Weine 
Wir führen ein vielseitiges Weinsortiment, überzeugen Sie 
sich von unserem Angebot. Jahrgänge und Preise sind 
unverbindlich. Produkte die wir nicht führen, können auf 
Wunsch besorgt werden. 
Selbstverständlich dürfen Sie Ihren eigenen Wein 
mitbringen, wir verrechnen für den Service pro Flasche: 
50cl Flaschen Fr. 21.00 
70 und 75cl Flaschen Fr. 31.00 
Champagner und Schaumweine 75cl Fr. 34.00 
 
13. Gästezimmer 
Gerne reservieren wir Zimmer für Ihre Gesellschaft. Bitte 
geben Sie Ihre Wünsche frühzeitig bekannt.  
Die Zimmer können am Anreisetag ab 14.00 Uhr bezogen 
werden. 
 
14. Parkplätze 
Unser Parkplatz steht Ihnen grundsätzlich kostenlos zur 
Verfügung. Die Anzahl der Plätze ist beschränkt. Bitte 
informieren Sie uns, mit welchen Transportmitteln Ihre 
Gesellschaft anreist.  
Falls Ihre Gäste mit Privatautos anreisen, empfehlen wir 
Ihnen dringend einen Parkdienst. Gerne organisieren wir 
diese Dienstleistung für Sie (Fr. 100.- pro Stunde).  
Bitte benutzen Sie nicht das Nachbargrundstück.  
Das Parkieren im Schloss Hof sowie der Lieferantenzufahrt 
ist nicht erlaubt. 


	Wein- und Getränkekarte
	Teilweise nur auf Vorbestellung
	Preisänderungen vorbehalten

